
 

 

 

RECIPE BOOK 

Receptkönyv 
REZEPTBUCH 

  

Szegedi SzC Gábor Dénes Szakgimnáziuma 

6724 Szeged 

Mars tér 14. Előételek * Sörkörcsolyák 
Levesek * Köretek * Főételek 

Saláták * Desszertek 



 

 

  

 

Hozzávalók 
kb. 250 g 

125 ml 

250 g 

1 teáskanál (10 g) 

1 teáskanál (5 g) 

1 evőkanál (25 g) 

150 g 

süteménymaradék 

víz 

csokoládé 

vaj vagy margarin 

kakaó 

porcukor 

tortadara 
 

Elkészítés: 
♥ A süteménymaradékot morzsold finomra és öntsd rá a vizet! 

♥ Törd kisebb darabokra a csokoládét és olvaszd fel a mikróban! 

♥ A vajat, kakaót és porcukrot keverd bele és az egészet vegyítsd el a 

süteménymorzsával! 

♥ A masszából nedves kézzel formázz golyókat! 

♥ Ezeket forgasd bele a tortadarába, majd tedd hűtőszekrénybe! 

Hozzávalók 
1500 g 

225 g 

6 db 

250 g 

kiskanál 

burgonya 

kolbász 

főtt tojás 

tejföl 

só 
 

 

Elkészítés: 
♥ Burgonyát, tojásokat főzd meg, majd tisztítsd meg a héjuktól! 

♥ Szeleteld fel a hozzávalókat, majd helyezd a tepsibe rétegesen! 

♥ Szórd meg sóval, locsold meg tejföllel! 

♥ 200 fokon süsd, kb. 50 percig! 

 

Csokoládégolyók Rakott krumpli 



 

 

  

Hozzávalók 

Elkészítés: 
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Hozzávalók 

Elkészítés: 
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